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SILABO

“Adaptado en el marco de la emergencia sanitaria por el COVID-19”
Modalidad Semi- Presencial

1. Informacion general

1.1. Nombre de la asignatura : Marco Legal y Auditoria en Alimentacién y Nutricion.
Nutricion
1.2 Cddigo de la asignatura :NO1825
1.3. Tipo de asignatura : Especialidad
1.4. Créditos :3
1.5. Horas semanales :5
Teoria: 1
Practica: 4
1.6. Horas sincronas semanales: :5
1.7. Horas asincronas semanales: :
1.8. Semestre o aflo académico: :2022-11
1.9. Ciclo VI
1.10. Modalidad : Semipresencial
1.11. Docente responsable : Herzt Indalecio Vidal Jiménez
1.13. Correo institucional :hvidalj@umnsm.edu.pe
Docentes colaboradores:
Cadigo Apellidos y Nombres Categoria y Clase Condicion Horas
081671 Pacheco Gallupe, Anibal Jesus Principal - TC Nombrado 40
0A4277 Palomino Quispe, Luis Pavel Auxiliar - TP Nombrado 20
0A8295 Padilla Sarria, Angel DC B2 Contratado 16
0A8298 Villar Bernaola, Lucia DC B2 Contratado 16
1.14 Duracién :16 semanas
1.15 Fecha de inicio :13 de setiembre de 2022
1.16 Fecha de término : 30 de diciembre de 2022
1.17 Horario de teoria : martes 20:00 -21:00 h
1.18 Horario de practica Lunes: 14:00 - 18:00 h
martes 21:00 -22 h y viernes 20:00 a 23:00h
1.19 Numero de estudiantes :51
1.20 Relacién docente estudiante en la 1/10
practica
1.21 Numero de grupo de estudiantes :5
1.22 Requisito : Gestion en Servicios de Alimentacion y Nutricion.
: Indagacion Cientifica en Alimentacion y Nutricion
Sumilla

Pertenece al drea de asignaturas de especialidad, es de caracter tedrico y practico. El propdsito es dar
a conocer al estudiante los lineamientos y normas legales sobre control gubernamental y auditorias

alimentario-nutricionales en diferentes ambitos laborales, reflexionar sobre su importancia en el

ejercicio de nuestra profesion y desarrollo de sus valores.


mailto::apachecog@umnsm.edu.pe

3. Competencias

del marco legal vigente
Marco Legal y
Auditoria
Alimentacién vy
Nutricion

COMPETENCIA CRITERIOS NIVEL DE LOGRO-INDICADOR
N° 6 a) Principios legalesy e Guia sus acciones por sus valores morales y motiva
Razonamiento éticos a sus compaferos a actuar de la misma manera.
Etico e Orienta a sus pares cundo éstos se encuentra en
situaciones en las que sus intereses y sus valores
son inconsistentes o contradictorios
» . e Toma decisiones éticas frente a dilemas morales de
b) Resolucién de conflicto . . .
Stico la vida cotidiana y profesional basados en
' principios morales y la normativa legal vigente.
e Discrimina qué informacion se considera
c) Decision ética. confidencial o sensible y la maneja
apropiadamente
N° 8 a) Andlisis e interpretacion e Analiza e interpreta el marco legal vigente para

aplicarlos en el control y auditorias en el drea de la
alimentacion y nutricion.

Aplica las normas oficiales vigentes en trabajos de|
control inherentes al ambito de su competencia
laboral como profesional de la salud.

b) Organizacién

Elabora planes y propuestas de control y
auditorias en el area de la alimentacién vy
nutricién acorde a la norma legal vigente.

Utiliza herramientas de control y auditoria en
alimentacion y nutricidon para, medir, evaluar, el
cumplimiento de planes y actividades
programadas para el logro de los objetivos
propuestos.

Asesora en materia de su competencia a la alta
direccién

c) Verifica

Que la administracién activa tome medidas del
cumplimiento, la validez, y la suficiencia del
control interno.

d) Monitoreo y evaluacion.

Autorizar mediante razon la apertura de
informaciéon que sea necesaria sujeto a
competencia institucional que a criterio del
auditor sea necesaria para el fortalecimiento
del control interno.

Evalia y prepara informes de control y
auditoria en el area de su competencia a fin de
verificar el cumplimiento de metas y objetivos.
Fiscalizar la gestion de riesgo, verificando,
identificando, a que este expuesta Ila
organizacion y que se planifique y emprenda
medidas de mejoras pertinentes para mitigar
los riesgos.

4. Capacidades — Resultados de aprendizaje




Al término de la asignatura el estudiante sera capaz de analizar, interpretar, aplicar el marco legal vigente y
organizar, verificar, monitorear, evaluar segun técnicas y procedimientos de auditoria en alimentacién y
nutricién con la finalidad de verificar y fortalecer el control interno para el logro de metas y objetivos.

UNIDAD RESULTADO

Al término de la unidad, el estudiante analiza, interpreta, aplica el marco legal vigente en la
| planificacién, ejecucidn de planes y programas de control y auditoria en el area de su
competencia.

Al término de la unidad, el estudiante utiliza a través de un plan, las herramientas de control vy
auditoria en el drea de la alimentacién y nutricidn en organizaciones publicas y privadas.

Al término de la unidad, el estudiante aplica las técnicas y procedimientos de control y auditoria

]| . . . ) .
en el ambito de su competencia en alimentacidn y nutricion.

v Al término de la unidad, el estudiante demuestra conocimientos de control y auditoria en
alimentacidén y nutricidn y los aplica en el ambito de su competencia en el sector publico y privado.




UNIDAD I: Generalidades del Marco legal y Auditoria en Alimentacion y Nutricion

Capacidad o Resultados de Aprendizaje (Segun

Al término de la unidad, el estudiante analiza, interpreta, aplica el marco legal vigente en la planificacidn, ejecucién de planesy

corresponda) programas de auditoria en el area de su competencia.
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 1l Presentacion del silabo. ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisidn de la presentacién de los [Estudiantes con
13/09/2022 Normas de participacidon en el| Revision del silabo. Lecturas contenidos. acompafnamiento
aula virtual. Lectura sobre la Netiqueta en la docente.
Organizacion de grupos comunicacion virtual. 1.-Lectura Teoria del Control- |Asignacién de lectura a los
Clase Inaugural: Riesgo Moral grupos.
Elaboracion de la ficha resumen acerca| “El Riesgo Moral y la RegulaciénDescripcion en la Guia de sesidn
Teoria del Control y Auditoria de la teoria del control y generalidades| de la Calidad de los Servicios|de aprendizaje.
Historia e importancia del marco legal nacional e internacional] Publicos” de Aresio Viveros Zuazo.[Test Oral de seguimiento a lectura
Control horizontal y control| de control y auditoria. https://drive.google.com/file/d/1|de texto.
vertical bFRIGRyygNxvmu87C0eZcGBROC [Trabajo practico ajustado a la vida
Control Gubernamental TAwWGS4/view?usp=sharing real
Sistema Nacional de Control Exposicion grupal y discusién del
tema en clase
ACTIVIDADES SINCRONICAS Aula Virtual Moodle Conformacion de grupos de  |Herzt Vidal Jiménez
Conceptuales (Teoria): Aplicativo Google meet estudiantes
Diadlogo abierto acerca de la teoria del PPT de la clase para elGuiade sesidn de aprendizaje.
control y el marco legal nacional e reforzamiento de aspectos claves. |Video, foro, exposicidn, sintesis.
internacional de auditoria Fichas de los estudiantes Formulacién de preguntas
Taller/Practica: N. 1
Riesgo moral en control y auditoria
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana2 Sistema Nacional de Control. ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisidn de la presentacidn de los [Estudiantes co
20/09/2022 (Control Gubernamental Revision del silabo. Lecturas contenidos. acompafnamiento docente.

Ley 27785

Ambito de aplicacién

Concepto del SNC

Conformacidon del SNC

La Contraloria General.
Atribuciones y principios de control
Potestad Sancionadora de la CGR

Elaboracion de la ficha resumen acerca
del sistema nacional de control.

https://doc.contraloria.gob.pe/do
cumentos/Ley_Organica_Sistema

| Nacional_Control_y_de_la_CGR.

pdf

Ley Organica del Sistema Nacional
de Control y de la Contraloria
General de la Republica Ley N2
27785

Asignacion de lectura a los
grupos.

Descripcidn en la Guia de sesién
de aprendizaje.
Elaboracion de

resumen

una ficha




ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):

Didlogo abierto acerca del Sistema
Nacional de Control.

Taller/Practica: N. 2
Principios de Control Gubernamental

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la <clase para
reforzamiento de aspectos claves.

el

Conformacidon de grupos de
estudiantes

Guia de sesion de aprendizaje.
Video, foro, exposicidn, sintesis.
Formulacidn de preguntas

Herzt Vidal Jiménez

UNIDAD II: Herramientas y tipos de control y auditoria

Capacidad o Resultados de Aprendizaje (Segun

Al término de la unidad, el estudiante utiliza a través de un plan, las herramientas de control y auditoria en el drea de la alimentacién

corresponda) y nutricién en organizaciones publicas y privadas
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana3 |Control Externo ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Estudiantes co

27/09/2022

Control Posterior

Casuistica en Alimentacién y
Nutricién

Modalidades del Control Posterior
Control Simultaneo

Casuistica en Alimentacion y
Nutricién

Modalidades de Control
Simultaneo

Control Previo

Revision del silabo.

Lecturas
https://doc.contraloria.gob.pe
/documentos/Ley_Organica_Si
stema_Nacional_Control_y_de
_la_CGR.pdf
Ley Organica del Sistema
Nacional de Control y de la
Contraloria General de la
Republica Ley N2 27785
https://cdn.www.gob.pe/uplo
ads/document/file/3168102/R
esoluci%C3%B3n%20de%20Co
ntralor%C3%ADa%20N%C2%B
0218-2022-
CG.pdf.pdf?v=1654031918
Directiva de Control Simultaneo N°
Directiva N° 013-2022-CG/NORM

Revisién de la presentacion de
los contenidos.

/Asignacioén de lectura a los
grupos.

Descripcidn en la Guia de sesion
de aprendizaje.

acompafiamiento docente.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):
Didlogo abierto acerca del
externo

Taller/Practica: N. 3

Caso Control Simultaneo

control

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesion de aprendizaje.
Video, foro, exposicidn, sintesis.
Formulacién de preguntas

Herzt Vidal Jiménez



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/3168102/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0218-2022-CG.pdf.pdf?v=1654031918

Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana4 |Control Interno ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revision de la presentacion de los Estudiantes co
04/10/2022 |Generalidades del Control Interno | Revisién del silabo. Lecturas contenidos. acompafiamiento docente.
Modelos de Control Interno https://www.gob.pe/institucion/c |Asignacién de lectura a los
Marco Integrado COSO 2013 Elaboracién de la ficha resumen acercalontraloria/normas- grupos.
Objetivos, atributos, Componentes| del ControlInterno legales/2614036-006-2019-cg- Descripcién en la Guia de sesién
y principios del Control Interno integ de aprendizaje.
El control interno en el marco del Directiva N° 006-2019-CG/INTEG
Sistema Nacional de Control Implementacion del Sistema de
Implementacion del Control Control Interno en el Estado
Interno
ACTIVIDADES SINCRONICAS Aula Virtual Moodle Guia de sesion de aprendizaje). |Herzt Vidal Jiménez
Conceptuales (Teoria): Aplicativo Google meet Video, foro, exposicion, sintesis.
Didlogo abierto acerca de laslPPT de la clase para elFormulacion de preguntas
inspecciones. reforzamiento de aspectos claves.
Taller/Practica: N. 4 Fichas de los estudiantes
Priorizacion de productos y planes de
Accion Anual segln Directiva N° 006-
2019-CG/INTEG
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana5 |Normas generales (nacional e ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisidn de la presentacién de los [Estudiantes co
11/10/2022 |Internacional) de control y Revision del Silabo Lecturas contenidos. acompafamiento docente.

auditoria.

Generalidades

Definicion, Norma Internacional

de Auditoria, Normas Nacionales
de Auditoria.

Normas de Control Gubernamental
Manual de Auditoria de
Cumplimiento.

Elaboracion de la ficha resumen acerca
de las Normas Generales de Control v
Auditoria

https://cdn.www.gob.pe/uploads/
document/file/2656831/Resoluci%
C3%B3n%20de%20Contralor%C3%
IADa%20N%C2%B0%20295-2021-
CG.pdf.pdf

PPT Auditoria Normas nacionales e
internacionales de control v
auditoria

Asignacion de lectura a los
grupos.

Descripcién en la Guia de sesidn
de aprendizaje.

Elaboracion de un informe de

auditoria de calidad.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):

Didlogo abierto acerca del Marco Legal
general Nacional e Internacional de
Auditoria

Taller/Practica: N. 5

Normas de Control Gubernamental

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de Ila clase para el
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

(Guia de sesion de aprendizaje).
Video, foro, exposicion, sintesis.
Formulacién de preguntas.

Herzt Vidal Jiménez



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2656831/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0%20295-2021-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2656831/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0%20295-2021-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2656831/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0%20295-2021-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2656831/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0%20295-2021-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2656831/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%B0%20295-2021-CG.pdf.pdf

concepto,
objetivos, procedimiento.

Tipos de Auditoria: Auditoria
interna y externa al sistema

de calidad.

Perfil del auditor

Auditoria de calidad para certificar
PGH del cddex

Norma Sanitaria para el Funcionamiento
de Restaurantes y Servicios Afines

Andlisis del acta ficha de auditoria de
calidad para certificar PGH del codex.

entroconocimiento/auditoria-de-
calidad

PPT Auditoria a sistemas de calidad
en alimentacidn y nutricidn

grupos.

Descripcidn en la Guia de sesidn
de aprendizaje.

Elaboraciéon de un informe de
auditoria de calidad.

Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 6 Auditorias gubernamentales: ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisidn de la presentacién de los [Estudiantes co
18/10/2022 Auditoria de Cumplimiento, Revisidn del Silabo Lecturas contenidos. acompafamiento docente.
Financieras y de Desempefio https://cdn.www.gob.pe/uploads |Asignacién de lectura a los
Generalidades Elaboracién de la ficha resumen acerca|l /document/file/2715830/Resoluc [grupos.
Impacto en la gestién publica ie las Normas Generales de Control v} 9%C3%B3n%20de%20Contralor% [Descripcion en la Guia de sesién
] ) uditoria C3%ADa%20N%C2%BA%20001- |de aprendizaje.
Normativa asociada 2022-CG.pdf.pdf Elaboracién de un informe de
Informes de Control Elaboracién d.e la ficha' resumen acerca Juditoria de calidad.
Seguimiento e Implementacion d? la aud'ltorla de calidad y seguridad Manual de  Auditoria de
de Recomendaciones alimentaria. Cumplimiento
PPT Auditorias Gubernamentales
ACTIVIDADES SINCRONICAS Aula Virtual Moodle Guia de sesion de aprendizaje). Herzt Vidal Jiménez
Conceptuales (Teoria): Aplicativo Google meet Video, foro, exposicion, sintesis.
Didlogo abierto acerca de las auditorias PPT de la clase para elFormulacion de preguntas
gubernamentales reforzamiento de aspectos claves.
Taller/Practica: N. 6 Fichas de los estudiantes
Etapas de las auditorias
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana7 |aAuditoria de Calidad y sistemas de| ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisién de la presentacion de los [Estudiantes co
25/10/2022 gestion de calidad Lectura sobres R.M. N° 822-|Lecturas contenidos. acompafnamiento docente.
Auditoria de calidad, 2018/MINSA: https://www.aec.es/web/guest/c |Asignacion de lectura a los



https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2715830/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%BA%20001-2022-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2715830/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%BA%20001-2022-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2715830/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%BA%20001-2022-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2715830/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%BA%20001-2022-CG.pdf.pdf
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/2715830/Resoluci%C3%B3n%20de%20Contralor%C3%ADa%20N%C2%BA%20001-2022-CG.pdf.pdf

Toma de muestra de alimentos,
superficies vivas e inertes.

/Acta de auditoria de calidad

Fases de una auditoria de calidad
(inicio, proceso, cierre), evaluacion
del cumplimento de requisitos
definidos en el manual de calidad.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):

Didlogo abierto acerca de auditoria a
sistemas de calidad en alimentacion y
nutricién.

Taller/Practica: N. 7

Auditoria de calidad para certificar PGH
del cddex en un restaurante y taller de
procedimiento de toma de muestra de
alimentos, superficies vivas e inertes.

Aula Virtual Moodle
Aplicativo Google meet
PPT de la clase para el

Fichas de los estudiantes

reforzamiento de aspectos claves.

(Guia de sesidn de aprendizaje).
Video, foro, exposicidn, sintesis.
Formulacién de preguntas.

Luis Palomino Quispe.

Semana 8

05/11/2022

I EXAMEN PARCIAL PRESENCIAL

Todos los profesores

UNIDAD lll: Técnicas y procedimientos de control y auditoria en alimentacion y nutricion.

Capacidad o Resultados de Aprendizaje (Segun

Al término de la unidad, el estudiante aplica las técnicas y procedimientos, de auditoria en el ambito de su competencia en

corresponda) alimentacion y nutricion.
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 9 ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisidn de la presentacién de los [Estudiantes co

08/11/2022

Técnicas y Procedimientos de
Auditoria en alimentacion y
nutricion

Programa de Auditoria
Procedimientos de Auditoria
Evidencia de Auditoria

Técnicas de obtencién de
evidencia: Fisica, documental,
testimonial y analitica

Papeles de Trabajo

Revision del silabo.

Elaboracion de la ficha resumen acerca
de técnicas y procedimientos de
auditoria, en alimentacién y nutricién.

Lecturas
https://cdn.www.gob.pe/uplo
ads/document/file/2715830/R
esoluci%C3%B3n%20de%20Co
ntralor%C3%ADa%20N%C2%B
A%20001-2022-CG.pdf.pdf

contenidos.
Asignacion de
grupos.

lectura a los

acompanamiento docente.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):
Didlogo abierto acerca de técnicas y
procedimientos de auditoria en
alimentacion y nutricion.
Taller/Practica: N. 8
Técnicas y Procedimientos de Auditoria
en alimentacién y nutricién.

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la «clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesion de aprendizaje).
Video, foro, exposicion, sintesis.
Formulacidn de preguntas

Herzt Vidal Jiménez




Auditoria en alimentacién y
nutricion:

Cuestionarios, entrevistas,
checklist, trazas y software de
interrogacion.

Elaboracion de la ficha resumen acerca
de herramientas de la auditoria.

https://www.auditbrain.com/8-
herramientas-para-llevar-a-
cabo-una-optima-auditoria-
interna/

1.-Herramientas utilizadas en
Auditoria en alimentacion y
nutricion.

Asignacion de lectura a los
grupos.

Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 10 | |nstrumentos para el Controly | ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revision de la presentacion de [Estudiantes con
15/11/2022 Revision del silabo. Lecturas los contenidos. acompanamiento docente.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):

Didlogo abierto acerca de
herramientas de la auditoria en
alimentacion y nutricion.
Taller/Practica: N. 9
Herramientas de la auditoria en
alimentacién y nutricién.

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de Ila clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesién de aprendizaje.
Video, foro, exposicién,
sintesis.

Formulacidén de preguntas

Lucia Villar Bernaola

UNIDAD IV: Control y Auditoria en alimentacion y nutricion.

Capacidad o Resultados de Aprendizaje (Segun

Al término de la unidad, el estudiante demuestra conocimientos de auditoria en alimentacidon y nutricién y los aplica en el ambito

Generalidades

Procedimiento de auditoria de
calidad para certificar el plan
HACCP y/o sistema ISO en un
servicio de alimentacion.

mediante R.M. N° 449-2006/MINSA:
Norma Sanitaria para la Aplicacion del
Sistema HACCP en la Fabricacién de
Alimentos y Bebidas.

Norma Técnica N° 173-
MINSA/2021/DIGESA: “Norma Sanitaria

https://www.paho.org/hg/dmdoc
uments/2015/cha-auditoria-bpa-
bpm-plan-haccp.pdf

1.-Auditoria de seguridad
/Alimentaria-Certificaciones.

Asignacién de lectura a los
grupos.

Descripcién en la Guia de
sesion de aprendizaje.
Elaboracién de un informe de
auditoria de calidad.

corresponda) de su competencia en el sector publico y privado.
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable

Semanall | servicios de  Alimentacion ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revision de la presentacién de [Estudiantes con
22/11/2022 Colectiva Lectura la norma sanitaria, aprobada |Lecturas los contenidos. acompanamiento docente.




Acta de autoria de calidad para
validar el plan HACCP.

Interpretacion de los resultados
de ensayo microbioldgico en la
certificaciéon HACCP.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):
Didlogo abierto acerca de auditoria de
calidad y seguridad alimentaria.
Taller/Practica: N. 10
Auditoria de calidad para certificar PGH
del codex en un servicio de alimentacion
o comedor industrial.

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la <clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesion de aprendizaje.
Video, foro, exposicion,
sintesis. Formulacién de
preguntas

Angel Padilla

Sarria

Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semanal2 icontrol en los Comedores ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisién de la presentacién de | Estudiantes con
29/11/2022 |universitarios. Revision del silabo. Lecturas los contenidos. acompafamiento

Identificacion de la evaluacion,
Objetivo, Alcance de la evaluacion,
Ambito, observaciones, Resultados
de la observacion.

Elaboracion de la ficha resumen acerca
de técnicas y procedimientos de
auditoria, en alimentacidn y nutricion,
en comedores universitarios.

http://repositorio.lamolina.edu.
pe/bitstream/handle/UNALM/2
206/E20-V372-
T.pdf?sequence=1

1.- Técnicas y Procedimientos de
Auditoria en alimentacién y
nutricion en Comedores
Universitarios.

Asignacidon de lectura a los
grupos.

docente.

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):
Didlogo abierto acerca de técnicas y
procedimientos de auditoria en
alimentacion y nutricion, en Comedores
Universitarios.
Taller/Practica: N. 11
Técnicas y Procedimientos de Auditoria
en alimentacion y nutricion (Comedores
Universitarios)

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesién de aprendizaje.
Video, foro, exposicion, sintesis.
Formulacion de preguntas

Angel Padilla Sarria



http://repositorio.lamolina.edu.pe/bitstream/handle/UNALM/2206/E20-V372-T.pdf?sequence=1
http://repositorio.lamolina.edu.pe/bitstream/handle/UNALM/2206/E20-V372-T.pdf?sequence=1
http://repositorio.lamolina.edu.pe/bitstream/handle/UNALM/2206/E20-V372-T.pdf?sequence=1
http://repositorio.lamolina.edu.pe/bitstream/handle/UNALM/2206/E20-V372-T.pdf?sequence=1

Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 13 | control en Programas sociales. | ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revision de la presentacién de [Estudiantes co
06/12/2022 Programas sociales en el Perd. Revision del silabo. Lecturas los contenidos. acompanamiento docente.
. https://www.gestiopolis.com/pro Asignacién de lectura a los
Programas sociales de apoyo . . .
alimentario. Elaboracion de la ficha resumen acercagramas-sociales-de-apoyo- grupos.
de técnicas y procedimientos dealimentario-en-peru/
f:c“l::" del Programa del Vaso de| 5 ditoria, en Programas Sociales. 1.- Técnicas y Procedimientos de
. Auditoria en alimentacion |
Evolucién del Programa del Vaso L Sociales.
de Leche nutnuonoen Programas
Herramientas de control aplicadas 2. LeyN°27740 Ley que Establece
al Programa Normas Complementarias para
la Ejecucidn del Programa del
Vaso de Leche
ACTIVIDADES SINCRONICAS Aula Virtual Moodle Guia de sesion de aprendizaje. |Herzt Vidal Jiménez
Conceptuales (Teoria): Aplicativo Google meet Video, foro, exposicion, sintesis.
Didlogo abierto acerca de técnicas y|PPT de la «clase para elFormulacion de preguntas
procedimientos de auditoria  en reforzamiento de aspectos claves.
alimentacidn y nutricién, en Programas [Fichas de los estudiantes
Sociales.
Taller/Practica: N. 12
Ejercicio control en Programa del Vaso
de Leche.
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 14 control en los Programas de ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisién de la presentacién de | Estudiantes con
13/12/2022 (Complementacién Alimentaria Revision del silabo. Lecturas los contenidos. acompafiamiento

Identificacion de la evaluacidn,
Objetivo, Alcance de la evaluacion,
Ambito, observaciones, Resultados|
de la observacion.

Control en el Programa Nacional
de Alimentaciéon Escolar_ Qali
Warma

Generalidades

Elaboraciéon de la ficha resumen acerca
de técnicas y procedimientos de
auditoria, en comedores populares.

https://busquedas.elperuano.pe/n
ormaslegales/aprueban-
reglamento-de-las-modalidades-
del-programa-de-compl-
resolucion-ministerial-n-041-2022-
midis-2045803-1/

1.- Resolucidon Ministerial N° 041-
2022-MIDIS Aprueban reglamento
de modalidades del PCA

Asignacion de lectura a
los grupos.

docente.



https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/
https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/
https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/
https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/
https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/
https://busquedas.elperuano.pe/normaslegales/aprueban-reglamento-de-las-modalidades-del-programa-de-compl-resolucion-ministerial-n-041-2022-midis-2045803-1/

Herramientas de control aplicadas
al Programa

Control Social y programas sociales
alimentarios

ACTIVIDADES SINCRONICAS
Conceptuales (Teoria):
Didlogo abierto acerca de técnicas y
procedimientos de auditoria en
alimentacion y nutricion, en comedores
populares.
Taller/Practica: N. 13

Aula Virtual Moodle

Aplicativo Google meet

PPT de la <clase para
reforzamiento de aspectos claves.
Fichas de los estudiantes

el

Guia de sesion de aprendizaje.

Video, foro, exposicion, sintesis.
Formulacién de preguntas

Herzt Vidal Jiménez

30/12/2022

EXAMEN SUSTITUTORIO

Ejercicio control en programas de
complementacion alimentaria
Contenidos Actividades Recursos Estrategias Responsable
Semana 15 |control gubernamental respecto a| ACTIVIDADES ASINCRONICAS Plataforma virtual Moodle Revisién de la presentacién [Estudiantes co
20/12/2022 |anemia por deficiencia de hierro | Revision del silabo. Lecturas de los contenidos. acompafnamiento docente
Generalidades Revision de los Informes de| Asignacion de lectura a los
Principales  acciones tomadas Zszz‘ccr:?cf;je la ficha rf:;urpen acerca| auditoria de Desempefio N°30582, | grupos. 3 .
desde el control gubernamental tec y proce |rmentos' de| 30583 y 30584-2021- CG/DSNC-| Elaboracién de una ficha
en atencién a las politicas publicas auditoria, en la industria alimentaria. | ADE orientados al servicio de| resumen
orientadas a disminuir la anemia atencion  prestado  por los
por deficiencia de hierro. establecimientos de salud a nifios
y nifias de 6 a 35 meses con anemia
por deficiencia de hierro
ACTIVIDADES SINCRONICAS Aula Virtual Moodle Guia de sesion de aprendizaje).Herzt Vidal Jiménez
Conceptuales (Teoria): Aplicativo Google meet Video, foro, exposicion,
Didlogo abierto acerca de técnicas y PPT de la clase para el reforzamiento| sintesis. Formulacién de
procedimientos de auditoria en la de aspectos claves. preguntas
industria alimentaria. Fichas de los estudiantes
Taller/Practica: N. 14
Técnicas y Procedimientos de Auditoria
en alimentacion y nutricién en la
industria alimentaria.
Semana 16
27/12/2022 EXAMEN FINAL Todos los
Profesores
Semana 16




6. Estrategias didacticas (metodologia)

6.1 Estrategia diddctica para la teoria y la practica

- Guia de aprendizaje de la asignatura
- Aula virtual Moodle: http://unmsm.online/nutricion/login/index.php

- Aplicativo Google Meet
- La metodoldgica para los momentos de aprendizaje sincrono y asincrono de la teoria y la practica:
La teoria se llevara de manera sincrénica y asincronica para cuyo fin se empleara el aplicativo Google
Meet asi como el aula virtual Moodle y el profesor desarrollard la metodologia de aprendizaje
conveniente para tal fin, la cual se encuentra sefalada en el presente documento. Se tendrd la
participacidon de profesionales especialistas en el tema.
- Las estrategias a utilizar durante el desarrollo de la asignatura seran las siguientes:
v Aprendizaje basado en problemas.
v' Aprendizaje orientado a proyectos.
v’ Trabajo colaborativo
v Aula invertida.

6.2 Actividades de investigacion formativa

Se incentivara la busqueda de informacion cientifica relevante y relacionada al tema motivo de la clase, lo
cual se plasmara en los trabajos que presentaran los alumnos como producto de cada clase tedrica, asi
como en la presentacion de los informes de la practica, para los cuales se podran utilizar el analisis
documental, ensayo, seminarios, indagacion.

6.3 Actividades de responsabilidad social

La asignatura se desarrolla en la modalidad semipresencial para salvaguardar la salud de docentes,
estudiantes y la comunidad en general ante la continuidad de las politicas preventivas ante la COVID-2019,
cumpliendo los estandares de la formacidn de profesionales de calidad, compromiso de la universidad con
los grupos de interés.

Asimismo, si la asignatura contara con actividades o contenidos relacionados con la preservacion
del medio ambiente y el respeto por la diversidad cultural, y proyectos vinculados a Responsabilidad; deben
ser incluidos con la respectiva explicacion.

6.4 Aspectos éticos

- Durante el desarrollo de la asignatura se practicaran principios éticos, resolucién de conflicto ético,
decisién ética.

- Se practicaran los valores de la puntualidad, trabajo en equipo, responsabilidad, honestidad y respeto a
las normas institucionales en todas las actividades programadas.

- Elestudiante debera mostrar conducta ética en el trabajo académico virtual y en el uso de las tecnologias
de la informacidn y la comunicacion.

- Serd honesto al desarrollar los productos académicos asignados. Asimismo, respetara la propiedad
intelectual, ello implica la ausencia de plagio académico y otras formas de fraude académico.

Mantendra el respeto en toda comunicacidn, aplicando la netiqueta (Pantallas Amigas - Por un uso
saludable de redes sociales, Internet, movil y videojuegos. Por una ciudadania digital responsable.
Inclusién digital. Recursos educativos).


http://unmsm.online/nutricion/login/index.php

7. Evaluacion del aprendizaje

A. Formula y reglamento de evaluacion
Reglamento del Régimen de Estudios y Sistema de Evaluacién de los estudiantes de Pre Grado de la
Facultad de Medicina Resolucion Decanal N° 003172-2021-D-FM/UNMSM indica lo siguiente:

Art.18. La asistencia a las actividades de teoria y practica es obligatoria. Los estudiantes que tengan mas
de 30% de inasistencias, pierden su derecho a ser evaluados en la asignatura. El porcentaje minimo
aceptado es 70% de asistencia a las actividades tedricas y 70% de asistencia a las de practica. Este
porcentaje también se aplica en las asignaturas eminentemente practicas.

Art. 24. Para que el estudiante tenga derecho a ser evaluado debe cumplir los siguientes criterios: a. Debe
estar matriculado en el afio o semestre académico correspondiente. (Por ningln motivo se reservara la
nota para una matricula posterior). b. Debe estar registrado en las néminas de matricula que son expedidas
por el Sistema Unico de Matricula de la Universidad. c. Haber asistido por lo menos al 70% de actividades
de teoria y al 70% de las actividades practicas

Art. 29. Los estudiantes que no cumplan con haber asistido a un 70% en actividades tedricas o practicas,
aun cuando el promedio resulte aprobatorio, automaticamente tendran una calificacién de DIEZ (10).

Art. 30. El estudiante desaprobado dos (02) veces en una misma asignatura, se sometera a un régimen de
tutoria obligatoria con el propésito de mejorar su rendimiento. Si repite la misma materia por tres veces,
y es desaprobado, se contempla la separacién temporal del estudiante durante un afo, al término de este
plazo el estudiante solo se podra matricular en la materia que desaprobd regularmente, para retomar sus
estudios en el ciclo siguiente. Si desaprueba por cuarta vez la misma materia procede su retiro definitivo.
(Articulo 102° de la Ley Universitaria N°30220)

Art. 33. La calificacion final de la asignatura (logro de aprendizaje) se establece segun la siguiente escala:

f:al::::t'z:; t‘:‘r;:ti:::\?: Nivel del Logro de la Competencia
19-20 Excelente Logra eficazmente la competencia
18-17 Muy bueno Logro de competencia aceptable
14-15-16 Bueno Logra la competencia en forma aceptable
11-12-13 Aprobado Logro de competencia en proceso
Men:rlcz)igual Desaprobado No logro de la competencia: desaprobado

Art. 35. Los estudiantes tienen derecho a:
a. Examen sustitutorio. El estudiante sélo podra sustituir un examen, el de la nota mas baja. La calificacion
obtenida en un examen sustitutorio no podra ser mayor al promedio de la nota maxima con la minima
aprobatoria obtenida en el examen en el calendario normal. No hay examen sustitutorio de sustitutorio.
Notas inferiores conservaran su valor. La nota obtenida "sustituye " a la anterior
b. Exdmenes de rezagados, tanto de teoria como de practica, en las siguientes situaciones:
b.1 Problemas de salud que obligan a guardar reposo, respaldados mediante un certificado médico
b.2 Ausencia por representar a la Universidad, la Facultad o la Escuela Profesional correspondiente,
con la constancia respectiva emitida por la autoridad competente.
b.3 Por enfermedad grave o fallecimiento de familiar (padre, madre, hijos, hermanos o conyuge)



b.4 Las evaluaciones de recuperacion se rendirdn dentro del mismo periodo lectivo
Art. 36. Los instrumentos de evaluacion que aplicard el docente son:
* Para teoria: pruebas escritas, rubricas, escalas de criterio, lista de cotejo, entre otros.
 Para practica: hoja de criterios, rubricas, lista de chequeo, escala cuanti-cualitativa, entre otros
El cumplimiento de las actividades asincronas y sincrénicas, incluyendo la asistencia a la clase virtual de la
teoria y la practica son obligatorias.
Los estudiantes que tengan mas de 30% de inasistencias, pierden su derecho a ser evaluados en la
asignatura.

La evaluacién del aprendizaje debe adecuarse a la modalidad semipresencial, considerando las
competencias y capacidades descritos para cada unidad. Se evalla antes, durante y al finalizar el proceso,
considerando la aplicacion de los instrumentos de evaluacion pertinentes.

El cumplimiento de las actividades asincronas, asi como de las sincronas incluyendo la asistencia a la clase
virtual de la teoria y de las actividades sincronas incluyendo la asistencia a las actividades virtuales de la
practica, son obligatorias.

Se propone la siguiente formula de ponderacion para la obtencion del promedio final:

Evaluacion Académica Peso
Prueba de Entrada Sin Nota
Evaluacion conceptual: 40%

Evaluacion de desempeio y trabajos

. 60%
académicos

Matriz de evaluacion de los resultados de aprendizaje por unidades

Instrumento de

Unidad Criterios e indicadores .
Evaluacion
I Generalidades del Marco legal y Auditoria en Alimentacién y
Nutricion Prueba Obijetiva
I Herramientas y tipos de control y auditoria Escrita

m Técnicas y Procedimientos de control y auditoria

Prueba Objetiva
v Control y Auditoria en alimentacidén y nutricion. Escrita




Féormula de evaluacion

Evaluacion académica Peso %

TEORIA: 40%

Examen Tedrico 1 Presencial Semana 8 20%

Examen Tedrico 2 Presencial Semana 16 20%

PRACTICA: 60%

Informe y exposiciones Semana 1-15 60%

A.
B.

Teoria (T) 40%: 20% Examen Teoria 1 + 20% Examen Teoria 2
Practica (P) 60%: Informes y exposiciones

8. Fuentes de informacion complementarias

Libr

os y Revistas

1. ASQ. FOO DRUG. Manual del Auditor Certificado. Edit. Acriba. Espafia 2020

2. BOLTON ANDREW. Sistema de Gestion de la Calidad en la Industria Alimentaria. Edit. Acribia. Espafia.
2020

3. COMISION DE LAS COMUNIDADES EUROPEAS. Libro Blanco Sobre Seguridad Alimentaria. Bruselas.
2017

4. CROMBIE IK. El manual de auditoria; John Wiley 2019

5. MALAGON —-LONDONO G. Auditoria en Salud. Edit. Panamericana . Bogota 2018

6. MORENO CAMPOY E. Higiene y Control de Calidad de Alimentos. Edit. IC. 2020

7. HEREDIA FRANCISCO A. Calidad y Auditoria en Salud. Edit. Ecoe. Espafia. 2018

8. COUTO LORENZO. Auditorias del Sistema APPCC. Edit. Diaz Santos. Espafia 2020

9. GAR,OSCAR F. Buenas Practicas de Manufactura. Ediciones Macchi. México. 2018

10. GALARZA IVAN. Gestion Alimentaria. Edit.UTN. Ecuador. 2017

11. OIRSA. Manual para la Formacién de Auditores de la inocuidad en sistemas de produccion vegetal.
El Salvador 2017.

12. ROBERTS JBM. Beneficios educativos de la auditoria. Br Med J 2017

13. SANCHEZ FERNANDEZ J.L Teoria y Practica de la Auditoria. Edit. Piramide. Madrid. Espafia 2018.

14. SANCHEZ CH. WALTER Teoria de la Auditoria. Edtit. Nueva Legislacidon. Espafia. 2020

15. TAPIA ITURRIAGA. Auditoria Interna. Edit. San Cristobal . Lima. Peru. 2019

16. TEJADA, B.D: Planificacion de locales y equipos de alimentos. Univ.Antioquia. 2016

17. UNMSM-Of. Bienestar. Manualde buenas practicas de manipulacidn de alimentos de los Comedores
Universitarios. 2016

18. UNMSM-Of. Bienestar. Programa de higiene y saneamiento de los comedores, Universitarios. 2016

19. WILKINSON, J Gastronomia profesional, almacenamiento y bodega. Ediciones Marymar. México.
2017

20. WOODS, B. HERGERYV. Servicios de alimentos Editorial Diana —México. 2020

21. Informes de auditoria de Desempefio N°30582, 30583 y 30584-2021- CG/DSNC-ADE orientados al
servicio de atencién prestado por los establecimientos de salud a nifios y nifias de 6 a 35 meses con
anemia por deficiencia de hierro

Normativa

1.

Ley N° 27785 Ley Organica de Control Gubernamental y de la Contraloria General de la Republica.



v oe

L N

11.

12.

13.

Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos. 2008.

Decreto Supremo N°007-98-SA.que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas. 1998.

Ley 26842. Ley General de Salud. Minsa. 1997

Ley N° 27740 Ley que Establece Normas Complementarias para la Ejecucién del Programa del Vaso de
Leche

Normas Internacionales de Auditoria. NIAS,IFAC, IAASB.

Normas de Auditoria Peruana NAGAS.

Normas de Control Gubernamental

Resolucion Ministerial N° 461/MINSA que aprueba la Guia Técnica para el analisis microbioldgico
de superficies en contacto con Alimentos y Bebidas. 2007.

Resolucion Ministerial N° 822-MINSA. Normativa sanitaria para Restaurantes y servicios afines. 2018.
Resoluciéon Ministerial N° 591-2008/MINSA. Norma Sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas de consumo humano.
Resolucion Ministerial N° 222-2009/MINSA, Norma sanitaria para el procedimiento de atencion de
alertas sanitaria de alimentos y bebidas de consumo humano.

Resolucion Ministerial N° 041-2022-MIDIS Aprueban reglamento de modalidades de los Programas de
Complementacion Alimentaria

ELECTRONICAS
Paginas Web
UNMSM. Sistema de Bibliotecas y Biblioteca Central: https://sisbib.unmsm.edu.pe/

Ruta: Recursos electréonicos > Capacitaciones en Recursos electrénicos > Bases de Datos
MINSA

OoMS

OPS

FAO

FELANPE



